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November, Podere San Domenico 

 

 

 

 

Liebe Kundinnen und Kunden, liebe Freunde vom „San  

Domenico“-Olivenöl  

 

Nach dem Tode unseres Mamis haben wir als Söhne -in  

Absprache mit der Familie- beschlossen, die Arbeit von  

Barbara auf unserem Podere San Domenico weiterzuführen. 

Viele der alten Kunden des San Domenico Olivenöles  

ermunterten uns ebenfalls zu diesem Schritt.  

 

Das Olivenjahr 2018 war geprägt durch einen extrem kalten  

Februar mit Minustemperaturen und Eisregen. Dies zerstörte  

viele Bäume resp. liessen einige Olivensorten gar nicht zur  

Blust kommen. Wir konnten eine kleinere Ernte als üblich  

einfahren. 

 

Das San Domenico Olivenöl floss intensiv-grün aus der  

Presse, riecht nach Grass und Artischocken. Geschmacklich  

sehr intensiv, pfeffrig, würzig. Kratzt im Hals („pizzica la gola“), 

was ein echtes, frisches toskanisches Olivenöl auszeichnet. 


