
November 2019, Podere Sandomenico

Liebe Kundinnen und Kunden, liebe Freunde vom 
„San Domenico“-Olivenöl

Wir sind glücklich Ihnen das neue Sandomenico Olivenöl frisch ab 
Presse schmackha   zu machen. 
Rückblickend schauen wir auf ein durchzogenes Jahr zurück und sind 
deshalb froh, trotzdem einen hervorragenden Jahrgang 2019 präsen-
 eren zu können.

Dank regelmässiger Pfl ege der Haine und insbesondere dem Schni   
aller Bäume im letzten Jahr konnte sich trotz der Hitze etwa die Häl  e 
der Haine entwickeln. 

Nach einem milden Winter 2018/19 war uns bewusst, dass die ‚Mosca 
Olearia‘ dieses Jahr ein Problem darstellen könnte. Die Fruch  liege, 
welche bei den Oliven in der Spätphase der Entwicklung zu verhee-
renden Schäden führen kann, ist schon lange bekannt. Das Au  re-
ten der Fliege in höher gelegenen Regionen war vor der wärmeren 
Wi  erung allerdings nicht üblich.

Als Biobauern müssen wir in der Bekämpfung dieser Schädlinge krea-
 v sein. Eine Möglichkeit ist das Spritzen von Kalk über die Oliven. Das 

mehrfache Behandeln unserer Haine kurz vor der Ernte hat uns trotz 
Skepsis einige Oliven gere  et. 
Somit sind wir glücklich, Ihnen das neue Olivenöl ab Anfang Dezem-
ber ausliefern zu können. Der neue Jahrgang 2019: Pikant, würzig, 
fruch  g, nach Gras und Ar  schocken riechend. Im Abgang: leichtes 
Kratzen im Hals, ein Qualitätszeichen! Eine Gaumenfreude!

Jede Bestellungen gibt uns Antrieb weiterhin das hochwer  ge Sando-
menico Olivenöl auf unserem langjährig biologischen Familienbetrieb 
zu produzieren. Wir sind stolz damit unseren kleinen Beitrag an die 
Erhaltung der einmaligen Kulturlandscha   des Alta Valle di Cecina zu 
leisten.

Der Preis von 30.- versteht sich inklusive Versand. Da wir dieses Jahr 
noch weniger Olivenöl produzierten als letztes Jahr, empfehlen wir 
Ihnen, dass Sie sich bald möglichst Ihren Jahresverbrauch sichern
Wir danken Ihnen für Ihr Vertrauen und freuen uns auf Ihre Beste-
llung.

Tan   salu  

Serge Eggmann.                 Gian Eggmann


