
 

November 2020, Podere San Domenico 
 
Liebe Kundinnen und Kunden, liebe Freunde vom 
«San Domenico» -Olivenöl 
 
In den zwei letzten Oktoberwochen konnten wir mit viel Einsatz 
und bei teils herbstlich, sonniger Stimmung das San Domenico 
Olivenöl des Jahrgangs 2020 ernten und pressen. 
Dabei halfen uns auch unsere Nichte (Philippa)  
und unser Neffe (Joshua) eifrig mit.  
Nach ersten Degustationen ist unser Urteil über das diesjährige 
Olivenöl klar. Die 5 Olivensorten „Frantoio, Leccino, Moraiolo, 
Pendolino, Maurino“ sind in einem ausgewogenen Verhältnis 
vertreten. Dies führt zu einem insgesamt kräftigen Geschmack mit 
einer sehr intensiven, frischen Schärfenote. 
Olivenöl-Kenner, wie Sie, werden die Schärfe und die trübgrüne 
Farbe schätzen und uns recht geben, dass wir einen 
Spitzenjahrgang produziert haben.  
 
Dies lässt uns zurückblicken auf das vergangene Olivenjahr. 
Die Region Alta Val di Cecina erlebte einen sehr milden 2020 
Winter, bei dem es kaum Bodenfrost gab. Dies kann insbesondere 
das vermehrte Auftreten von Schädlingen, wie der Olivenfrucht- 
fliege im Spätsommer begünstigen. 
 
Dieses Wissen und den teils massiven Ausfall in den letzten 
Jahren, liess uns ein besonderes Augenmerk darauf legen. Wir 
behandelten die Bäume schon frühzeitig mit Kalk, um der Frucht 
einen natürlichen Schutz zu geben. Dies ist als Biobetrieb die  
einzige Möglichkeit, dem Schädling entgegen zu wirken. 
Wir sind froh, uns mit unserem Bioprodukt, welches von  
einem Boden stammt, der nie durch den Einsatz von Spritz- 
mitteln kontaminiert wurde, klar von konventionellen 
Produzenten abzuheben. 
 
Wir zwei Brüder sind stolz, dieses Produkt in enger 
Zusammenarbeit mit unserem Team vor Ort weiter produzieren zu 
können. 
Da wir schon Anfang Dezember ausliefern können, eignet sich 
unser Olivenöl auch perfekt als Weihnachtsgeschenk.  
Wir freuen uns jetzt schon auf Ihre Bestellungen.  
 
Tanti Saluti 
 
Serge und Gian Eggmann 
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